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Ingredientes
• 2 Kg de cogumelos brancos frescos,

• 6 dentes de alhos,

• 10 ramos de salsa,

• 300 ml de vinho branco,

• 200 ml de azeite,

• 30 ml de whisky,

• tomilho seco,

• orégãos secos,

• sumo de 1 limão,

• sal, piri-piri,

• 36 azeitonas pretas.

Confecção
1. Lavar os cogumelos e pôr a escorrer, cortar em fatias grossas pôr a grelhar com sal;

depois de grelhados retirar do lume.

2. Juntar num recipiente todos os ingredientes menos os cogumelos e quatro ramos de salsa
e passar com a varinha mágica.

3. Saltear os cogumelos num tacho, com o molho, deixar apurar em lume brando e rectifi-
car os temperos. Servir decorados com a restante salsa picada e azeitonas pretas.


